Nejlepsi sekty podle IN magazinu

Ab A

3. Freh-tanet

Na slepou degustaci sektd,
které se zucastnil IN maga-
zin, bylo v obchodni siti za-
koupeno 33 vzorki tuzemské
i zahranicni vyroby.

odnotilo se podle stobodové stupnice,

aniz by hodnotitelé, mezi kterymi byl

mimo jiné i prezident Ceské asociace
sommeliéri Martin Pastyiik, znali piivod
vzorku. Na rozdil od hodnoceni takzvanych
tichych vin se u sektii i Sampanského hod-
noti také perleni, jeho jemnost a trvani.
Tady je potfeba zapojit nejenom odi, ale
i tista, protoZe pravé teprve v ustnf dutiné se
perleni projevi nejvyraznéji. MizZe tak vyraz-
né ziskat i vino, které se ve skleni¢ce kviili
jejimu Spatnému vymyti ¢ vysuSeni perleni
dostate¢né neprojevi. Pfi vypoditavani ko-
ne¢ného po¢tu bodl se Skrtalo nejvyssi
a nejniZsi hodnoceni a z ostatnich se vydélil
pocet bodl poltem Gastnikil. PfindSime
prvni desitku v absolutnim pofadi podle po-
¢tu ziskanych bodd bez ohledu na zafazeni
podle obsahu zbytkového cukru.

Hodnoceni $ampaiiskych

Stalo se jiZ tradici, Ze na svém prosincovém
zased4dni hodnoti Dlouhy stil pFitel vina
v praZské restauraci Lvi dviir Sampariska
vina. 1 zde se slepd degustace konala za
ucasti zastupce IN magazinu. Hodnotilo se
podle stejnych kritérif jako pii degustaci
sekti. VSechna hodnocena Samparniskd vina
byla v kategorii brut. RovnéZ zde viak jde
o absolutni pofadi, ve kterém jsou jak b&Zna
vina, tak i Sampanska vina roénikova. Jejich
cena v niakupu je vS8ak fadové vySSi nei
u sektll. Se Samparnskymi a sekty je to jako
s auty. Srovnatelny vykon, avSak tradice
a véhlas znacky a kvalita provedeni urcuji
zdjem trhu, a tim i cenu.

Shodou okolnosti se na prvnich tfech
mistech umistila Sampanska vina pfiprave-
na z odridy Chardonnay, tedy Blanc de
Blanc (bilé z bilého), a prvni dvé mista zis-
kala Sampanska ro¢nikova, coZ je u virobel
ta nejvyssi kategorie. Roénikova Sampariska
se totiZz pfipravuji jenom v téch nejlepsich
letech, kdy hrozny dozraji do mimofadné
kvality. VSechna navic pochézeji z hrozni
sklizenych na vinicich nejvyssi kvality ozna-
¢enych Grand cru.

Zajimavé je, Ze mezi tfemi prvnimi jsou
dvé (Gonet — Sulcova a Tattinger), kterd bo-
bovala pii stejné degustaci i v lofiském
roce. Gonet — Sulcova se stejnym ro¢niko-
vym Sampanskym jako letos a Tattinger loni
s ro¢nikem 1995.

TEMA IN

in.ihned.cz/lema

1. Bohemia Sekt 2. Bohemia Sekt
Prestige Brut Prestige Demi Gordon Negro
(CR), tradiéni, Sec (CR), tradiéni,  Brut (Spanélsko),
204 K& 204 K& klasicka, 219 Ké

4. Bohemia Sekt 5. Chateau
Demi Sec Bzenec Brut
(CR), neuvedena, (CR), kvaseno,
113 Ké v lahvi 160 K&

TOP TEN DE_GUSTOVANYCH SEKTU

6. Henkell 7.J. P. Chenet 8. Bohemia Sekt
Trocken (Némec- Dry (Francie), Rose Brut (CR),
ko), neuvedeno, neuvedeno, neuvedeno,
164 K& 106 K& 113 K&

9. Bohemia Sekt  10. Freixenet Carta
Prestige Rose Nevada DS

Brut (CR), klasic-  (Spanéisko) klasické

ka metoda, 230 K& metoda, 182 K&

Poradi, ndzev, zemé plvodu, metoda, cena

Thi Sampaniska vina, klerd zvitézila pfi degustaci Dlouhého siolu pfatel vina v praZské restauraci Lvi dviir

Grand cru Millesimé Comtes de Champag-
1999, ne brut 1998,

Blanc de Blanc Blanc de Blanc
Vyrobce: Gonet — Vyrobee: Tattinger,
Sulcova, Epernay Reims
Charakteristika: piné Charakteristika:

v chuti, s diouhotrva-

jicim jemnym perle- sklizné je neuveéfi-
nim. Zajimavé je telné svéii, harmo-

| tim, Ze spolumajitel- nické, piné kras-

kou tohoto Sampari- nych ovoenych chuti
ského domu je plivo- a vini s diouhotrva-
dem Ceska Libuse Sul- jicim jemnym perlenim

cova, kiera se pfivdala do ro-
dinné firmy Gonet.
Cena: neni u nas

v obchodnl siti Cena: 3800 Ké

I po osmi letech od 4

]

a typickymi minerélnimi tony.
Dovozce: Bacchus, Dejvicka
32, Praha 6, www.bacchus.cz

IN MAGAZIIN HOSPODARSKYCH NOVIN

Champagne Boizel,
Blanc de Blanc,
Epernay
Charakteristika: extra
suché jemné sampan-
ské se slabé Zlutou
slamovou barvou, Ve
vuni i chuti najdeme
grepové a mandlovo
-méslové tony. Vyni-
kajici perleni a diou-
héa dochut.
Zakoupeno ve vinoté-
ce Monarch, Na Perstyné,
Praha 1

Cena: 1450 K&
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